Zitronengras-Schaum

(4 Portionen)
Zutaten:

4 Stiuck Zitronengras
20ml WeiBwein

20ml Gemusebrihe
125ml Sahne

2 Schalotten

Zubereitung:

Die Schalotten fein wirfeln und in 1 EL Olivendl glasig angehen lassen.
Mit dem WeiBwein und der Brihe abléschen und aufkdcheln lassen.

Das Zitronengras mit dem Messerricken aufklopfen, damit es seinen intensiven
Geruch entfesseln kann und in die Sauce geben.

Die Halfte der Sahne unterrihren und etwas einreduzieren lassen.
Die Sauce durch ein Sieb geben und die restliche Sahne hinzufligen.

Abschliessend mit dem Pulrierstab aufmixen und alles zusammen auf einem Teller
anrichten.



